DEL CAMPO DAIRY - DESDE 1988

Dulce de Leche PrRoFESSIONAL

Receta tradicional argentina - Calidad panaderia - Foodservice
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DESCRIPCION

Dulce de Leche auténtico elaborado al estilo tradicional argentino, calentando
lentamente leche y azlcar. La caramelizacién y la reaccion de Maillard durante la
coccidn lenta desarrollan el color @mbar caracteristico y un sabor profundo y
complejo. El Dulce de Leche con mejor precio producido en Estados Unidos:
rendimiento parejo para panaderias y operadores de foodservice, sin exposicion a
fletes ni aranceles.

Seguro y estable en anaquel: pH bajo, actividad de agua menor a 0.85, llenado en
caliente y envasado en recipientes sellados.

USOS RECOMENDADOS

Untable premium para retail (tostadas, waffles, pangueques, croissants) y
aplicaciones de foodservice: cobertura de helado y fruta, crepas, cheesecake, flan'y
postres de plato donde el caracter del caramelo es el protagonista. Combina con
café, banana, manzana y chocolate amargo.

INGREDIENTES

AzUcar, Agua, Leche Descremada en Polvo, Aceite de Soya Interesterificado,
Bicarbonato de Sodio, Agar-Agar, Sorbato de Potasio (conservador), Monoglicéridos
Destilados, Lactasa (glicerol, B-galactosidasa, cloruro de potasio), Saborizante
Natural de Vainilla (azGcar de cafia, goma arabiga, saborizante natural, extractivos de
vainilla), Lactosa. Todos los ingredientes de origen estadounidense.

VIDA UTIL Y ALMACENAMIENTO

Producto estable en anaquel. 12 meses desde la fecha de elaboracién, sin abrir.
Guérdese en un lugar fresco y seco, lejos de la luz solar directa. Se recomienda
refrigerar después de abierto: evita la formacién de moho en la superficie y conserva
el producto fresco por més tiempo.

CERTIFICACIONES DE PLANTA Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

Del Campo Dulce de Leche se produce en una planta del sur de la Florida que opera
bajo un programa de seguridad alimentaria reconocido por GFSI: certificacion SQF
Nivel 2, registro ante la FDA y cumplimiento de FSMA, con un plan HACCP validado y
estandares cGMP. Cada lote se analiza microbiolégicamente en un laboratorio
independiente (Kappa Labs, Miami, FL); la trazabilidad completa por lote permite un
retiro total en cuatro horas.

SQF Nivel 2 - Registro FDA - Kosher Dairy - HACCP - cGMP - Trazabilidad total por lote

DONDE ENCONTRARNOS

Del Campo es una marca exclusivamente B2B. Operadores de foodservice y
minoristas pueden comprar directamente a Indalco Foods Corp (pedido minimo: dos
pallets por mes) o encontrar nuestros productos en tiendas seleccionadas de
Restaurant Depot:

AL Homewood MO Kansas City, St. Louis

FL Boynton Beach, Daytona Beach, Fort Lauderdale, NC Charlotte, Greensboro, Morrisville
Fort Myers, Jacksonville, Kissimmee, Largo, Medley,  NE La Vista

Ocala, Orlando (2), Pompano Beach, Sarasota,
Tampa, West Palm Beach

GA Atlanta, Buford, Marietta, Morrow, Norcross

IL Alsip, Chicago (2), Des Plaines, Gurnee, Lombard
IN Griffith, Indianapolis

KY Louisville

LA Baton Rouge, New Orleans

MN Brooklyn Center, St. Paul

OH Columbus, Dayton
SC Greenville
TN Memphis, Nashville
WI Milwaukee

INDALCO FOODS CORP - Del Campo Dulce de Leche - Sur de la Florida, USA

info@indalcofoods.com - delcampodairy.com

Datos de Nutricion

Tamaiio de porcién 100 g (3.5 0z)

Calorias 386
% Valor Diario*

Grasa Total 19%
Grasa Saturada 36%
Grasa Trans

Colesterol 4%

Sodio 184 mg 8%

Carbohidrato Total 20%
Fibra Dietética 0%
Azlcares Totales

Proteina

Calcio 239 mg 24%

*Los porcentajes de Valor Diario estan basados en una dieta de 2,000 calorias.

ESTANDARES MICROBIOLOGICOS

Recuento total en placa

Coliformes
E. coli
Staph. aureus

Mohos / Levaduras

DECLARACION DE ALERGENOS

Leche o derivados de leche

Soya o derivados de soya

Gluten

Huevo

Nueces de arbol / cacahuate

Sulfitos

EMPAQUE Y CONFIGURACION DE PALLET

<100 UFC/g
<3NMP/g
<3NMP/g
<100 UFC/g
<100 UFC/g
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NO
NO
NO
NO

CUBETA D x A(PULG) PESO (LB) UNID/PALLET PALLET (LB)
MNLB-1gal ns5 160 1,930
221B-2 gal 229 80 1915
551B-5 gal 12.0 x 14.8 571 36 2141

GS1GPC: Dairy Based Products — Ready to Eat (10005228) - Dessert
Sauces/Toppings/Fillings (10000195) - Confectionery Based Spreads (10000187) -

Jams/Marmalades/Confiture (10000217).

EN LA ETIQUETA

Cubetade11lb - 1gal
Peso neto 11 1b (4.99 kg)

Milk caramel spread - Cajeta -
Arequipe - Manjar blanco

Kosher Dairy - Sin gluten - Sin

sabores artifi

ales - Sin colores

artificiales - Hecho en USA

Contiene leche y soya

CERTIFICADO KOSHER DAIRY



